000600006009 Nl dd
FOresesesess’ . 2499299999991
L’;,)
e 2  Basilikum- Kartoffelsalat
Der Hofladen

Rezeptidee der Woche Herbst Woche 50 /2018

ca. 600g Kartoffeln, festkochend
1 Schalotte
ca. 200g Gewirzgurken mit etwas Fond
300ml Gemusebrihe

1 kleine Paprikaschote, rot

1 groBer  Apfel, sauerlich
509 Basilikum Pesto
1 Basilikum Tofu
Y% Bund Petersilie
3 EL Apfelessig

Krautersalz, Pfeffer

Zubereitung fiir 4 Personen

Die Kartoffeln, kochen, auskihlen lassen & pellen. Die Schalotte, Gewirzgurken,
Paprikaschote & Apfel in Wrfel schneiden.

Den Basilikum Tofu ebenfalls in kleine Wiirfel schneiden und in Olivendl anbraten.
Die Kartoffeln in feine Scheiben schneiden, alle restlichen Zutaten zugeben, die Gemusebrihe
dazu gielR3en. Die Petersilie fein hacken und untermischen. Mit Essig & Ol,
Pfeffer & Salz abschmecken.

Einige Stunden ziehen lassen.

Tipp: In diesem Fall, wie auf dem Bildchen ersichtlich, passen prima Getreidebratlinge.
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